Vorspeisen Kleine Leckereien fir den grofien Hunger - Knoblauch-
Faktor inklusive!

Knoblauchcreme ,,Art Aioli“ | 5,20 € (3, 7, 10)

Der ideale Auftakt, wenn du den Rest des Abends garantiert alleine kiissen mochtest.

Bruschetta ,ltaliano“ 1 6,90 € (1)

frische Tomaten, Zwiebeln und Olivendl - der kleine ltalienurlaub auf gerostetem
Brot.

Bruschetta Croatia |l 7,90 € (1)

Die herzhafte Schwester des Klassikers: Sonnengereifte Tomaten treffen
auf wirzigen Schafskase und bestes Olivenol. Ein Hauch von Kiistenbrise auf
knusprigem Brot.

Knoblauchbrot ,,Dracula“ | 5,90 € (1, 7)

Nach diesem Brot traut sich kein Vampir mehr tber deine Schwelle.

Schnecken ,Pariser Art“ 113,90 € (1, 7, 14)

Fir Mutige mit Stil: Viel Krauterbutter, Knoblauch und ein Hauch von ,Oh-la-13"%

Garnelen ,,Stidfrankreich*“ 113,90 € (2, 7)

Sechs zarte Meeresflisterer in Provence-Sahnesauce. Ein Loffel und du horst das
Meer rauschen.

Bohnensuppe ,,Grah“ (nach kroatischer Art) — 7,50 €

Ein herzhafter Eintopf mit weil3en Bohnen, gerauchertem Speck und einer
leichten Paprikanote.

Hausgemachte Rindfleischsuppe — 6,50 €
Kraftige Bouillon mit frischem Gemiuse.



Grinzeug & Vegetarisches

Frisch vom Feld und verdammt lecker - auch ganz ohne
Fleisch.

Salat ,Landhaus “Sandra*“ 117,50 € (1, 3, 7, 10)

Unser Bestseller: bunter Salatteller mit knuspriger Hahnchenbrust
und Hausbrot.

Salat ,,Nizza“115,90 € (3, 4, 7, 10)
Die maritime Variante: Knackiger Salat mit saftigem Thunfisch, Zwiebeln,
gekochtem Ei und Hausbrot

Ofenkartoffel ,,Gértnerin“ 113,90 € (7)

Die heil3e Knolle, gefillt mit einem wirzigen Tomaten-Ragout, Zwiebeln
und frischem Salatbouquet.

Ofenkartoffel ,Hirtentraum* | 14,90 € (7)

Herzhaft geflllt mit echtem Balkan-Ajvar-Kasecreme, Tomatenwiirfeln
und Zwiebeln.

Ofenkartoffel ,Lachs-Gurken-Dip“ 1 16,90 € (1, 4, 7, 10)

Heil3 trifft kihl: Die grof3e Ofenkartoffel, prall gefillt mit unserem Dip und
feinen Streifen vom norwegischen Raucherlachs. Dazu ein frisches
Salatbouquet.

Ofenkartoffel mit Champignonrahm 114,90 € (9, 12, 7, 10)

Dampfende Folienkartoffel, getoppt mit einer besonders cremigen
Sauce
aus braunen Champignons und einem Hauch Rahm. Serviert an
einem kleinen Salatbouquet.

Gemischter Beilagensalat | 5,20 € (10)
Hausgemachter Krautsalat | 4,90 €



vom balkan-0rillieEnhriiche Fleischlust, rauchig und herzhart.

Hausgemachte Cevapcici | 20,50 € (1, 3, 7, 10)

Der Klassiker aus 100% Rind- & Kalbfleisch. Serviert mit Djuvec-Reis, Pommes frites,
Ajvar und Zwiebelwdrfeln.

Gourmet-Pljeskavica | 22,90 € (7, 10)

Saftiges Hacksteak, gefiillt mit wirzigem Hirtenkase. Dazu servieren wir Pommes frites,
Djuvec-Reis und Salat.

Steaks & Edles Fleisch. Feuer. Leidenschaft.

Der ,Landhaus* Zwiebelrostbraten | 29,90 € (1, 7, 10)

Unser Rumpsteak-Klassiker (200g), begraben unter einem Berg knuspriger
Rostzwiebeln. Serviert mit Pommes und ein Beilagensalat.

NEU: Der Premium Dry Aged Cheese Burger

Maximaler Fleischgeschmack trifft auf Stidstaaten-Flair!

Geniel3e unser handverlesenes Patty aus 100 % Dry Aged Beef, das taglich frisch fur dich
gewolft wird. Durch die besondere Reifung garantieren wir dir pure Qualitat und einen
unvergleichlich intensiven Geschmack, den man nicht nur schmeckt, sondern feiert.
Veredelt mit zartschmelzendem Kase und unserer wiirzig-aromatischen Mississippi-Sauce,
serviert in einem fluffigen Bun.

Dazu servieren wir:  Goldgelbe Pommes
Knackiger Beilagensalat mit Haus-Dressing

Preis: 19,90 € Doppel 22,90 €

Surf & Turf ,Alter Brunnen“ | 34,50 € (1, 2, 3, 7, 10)

Kraftiges Rumpsteak vom Lavagrill trifft auf gebratene Garnelen in Knoblauchsauce.
Serviert mit goldgelben Kroketten und einem frischen Salat.

Das teuflische Duo 1 23,90 € (7, 9, 10, 12)

gebratenes Schweinefilet in zwei feurigen Variationen: Eine Halfte serviert in einer
aromatischen Pfefferrahmsauce, die andere getoppt mit unserer cremigen
Chili-Cheese-Sauce. Dazu reichen wir knusprige Pommes Frites und ein frisches
Salatbouquet.

Black & White | 26,90 € (1, 3, 7, 9, 10)

Das Beste aus zwei Welten: Kleines Rumpsteak & Schweinefilet. Eine Halfte mit
Pfefferrahmsauce, die andere mit Sauce Béarnaise. Dazu Pommes & Salat.



FUr den kieinen Hunger &« Genieber (Senioren)
Unsere beliebten Klassiker — perfekt portioniert.

Gebackener Camembert 115,90 € (1, 3, 7)

Ein Stlick Frankreich: Goldbraun ausgebacken, serviert mit Preiselbeeren, Toast & Butter.

Hahnchenbrust ,,Hawadii“ | 20,90 € (1, 3, 7)

Zarte Hahnchen Brust mit Ananas dazu Sauce Béarnaise und Kroketten.

Kleines Schnitzel ,,Wiener Art“ 116,90 € (1, 3)
Vom Schwein, goldgelb paniert. Serviert mit Zitrone, Pommes frites und Salat.

Norwegischer Réucherlachs auf Puffer 118,50 € (1, 3, 4, 7)
Auf drei krossen Kartoffelpuffern, garniert mit Zwiebeln, Meerrettich und Preiselbeeren.

Zwei Schweinemedaillons ,,Alter Postweg“ | 23,90 € (1, 3, 7, 9, 10)

gebraten in unserer samigen Champignonrahmsauce. Dazu servieren wir
goldgelbe Kroketten und einen frischen Beilagensalat.

zwei Schweinelendchen ,Indischer Traum*“ 123,90 € (1, 3, 7, 10, 12)

Zarte, auf den Punkt gebratene Schweinelendchen in einer cremigen Mango-Curry-Sauce,
verfeinert mit einer harmonischen Fruchtnote. Dazu servieren wir knusprige Kroketten
und eine frische Salatbeilage.

Pfefferhédhnchen ,,Pikant“ 1 20,90€ (7, 9, 10, 12)

Zartes Hahnchenbrustfilet vom Grill, angerichtet in einer cremigen Pfefferrahmsauce mit griinem
Madagaskar-Pfeffer. Serviert mit goldgelben, knusprigen Pommes Frites und
frischen Salat

Aus Fluss & Meer - serviert mit Petersilienkartoffeln,Dill-Senfsauce und einem
Beilagensalat.

Norwegisches Lachsfilet | 24,90 € (4, 7, 10)
Auf der Haut kross gebraten,

Rotbarsch im Eimantel | 24,90 € (1, 3, 4, 7, 10)
Goldgelb leicht Paniert Gebacken

\ o Riesen-Gambas ,, Adria-Style* 22,90 €
| \\usprrlg gebratene Gambas auf wiirzigem Djuvecreis, serviert mit hausSgemachter
Knoblauchsauce und einem knackigen Beilagensalat. |

(Allergene: B, G, M)



Fir den grofien Hunger & Spezialisten

Cordon Bleu ,,Royal“ 1 23,90 € (1, 3, 7, 10)
Der Klassiker, der immer geht: Saftig gefullt mit Kochschinken und
Gouda, der beim Anschneiden herauslauft. Dazu Pommes frites und
Salat.

Schnitzelteller ,Vlado“ 122,50 € (1, 3, 7, 9, 10)
Der Unentschlossene: Ein leckerer Mix aus feiner Sauce Béarnaise
und unserer wurzigen Pfeffersauce. Serviert mit Pommes frites und
Salat

Schnitzel ,,Der Gigant“ (Bottrop) | 24,90 € (1, 3, 7, 9, 10)
Die Mutprobe: Ganze 360g pures Schnitzelgliick (serviert als 2 Schnitzel) fur

den echten Barenhunger. Dazu gibt es goldgelbe Pommes, einen knackigen
Salat und eine Sauce deiner Wahl. | 24,90 €

Original Kalbsschnitzel ,Wiener Art“126,50€ (A1, 3, 10, 12)
Hauchzart geklopftes Schnitzel aus dem Kalbsrucken, in der Pfanne
goldgelb ausgebacken. Serviert mit einer Zitronenspalte, knusprigen

Pommes Frites

Tuning fur dein Schnitzel:
Hdhnchen statt Schwein: Lieber Gefligel? Kein Problem! + 1,50 €

Beilagen-Upgrade: Statt Pommes lieber deftige Bratkartoffeln mit
Speck & Zwiebeln? + 2,50 €




Die Schnitzel-Manufaktur
Handgeklopft, frisch paniert und in der Pfanne gebraten. Alle Schnitzel servieren
wir mit knusprigen Pommes frites und einem frischen Beilagensalat.

Schnitzel ,,Champignon Art“119,90 € (1, 3, 7, 9, 10)
Der Dauerbrenner: Ertrankt in unserer samigen Champignonrahmsauce mit
frischen Pilzen.

Pfefferrahmschnitzel 119,90 € (1, 3, 7, 9, 10)

Fur alle, die es wiirzig mogen: Mit griinem Pfeffer in einer kraftigen Rahmsauce.

Schnitzel ,,Balkan Style“ | 20,90 € (1, 3, 7, 9, 10)

Herzhaft und pikant mit einer Paprika-Zwiebel-Sauce nach Art des Hauses.

Schnitzel ,,Cowboy* | 20,90 € (1, 3, 7, 9, 10)
Wilder Westen auf dem Teller: Mit knusprigen Rostzwiebeln
und einer herzhaften Pfeffersauce.

Schnitzel ,,Ananas-Gourmet“ 119,90 € (1, 3, 7, 10)

SR trifft herzhaft: Belegt mit Ananas gratiniert mit feiner Sauce Béarnaise.

Schnitzel ,,Provence“ 119,90 € (1, 3, 7, 9, 10)

Fiir Knoblauch-Fans: Uberzogen mit einer aromatischen Sauce Krautern der Provence
und einer ordentlichen Portion Knoblauch

Schnitzel ,,Chili Cheese* (NEU) | 21,50 € (1, 3, 7, 10)

Hot & Cheesy: Uberzogen mit einer cremigen Kasesauce und feurigen Jalapefios.
Ein absolutes Muss flir Kasefans!

Mango-Curry-Schnitzel ,,Exotic“l 20,90€ 1, 3, 7, 10, 12)
Ein knusprig paniertes Schnitzel vom Schweinerticken, liberzogen mit einer feinen
Mango-Curry-Sauce und garniert mit fruchtigen Ananasstiicken. Als Beilage
servieren wir goldgelbe Pommes Frites und einen frischen Beilagensalat.

Schnitzel-Liebe zum Sparpreis Warum bis zum Wochenende warten?

Schnitzeltage
Dienstag und Donnerstag: Alle oben genannten Schnitzel an diesen Tagen
for nur
14,90 € (auBBer an Feiertagen)



Die Rumpsteak-SchmiedeBau dir dein perfektes Steak-Erlebnis.

1. Wahle dein Gewicht (Rohgewicht)
Der Klassiker (200g) | 24,90 € Das Mannersteak (300g) | 33,90 €

2. Wahle deine Beilage (4,80 €)
Steakhouse Frites (Lamb & Rustic)
Ofenkartoffel mit Sour Cream
Goldgelbe Kroketten
Djuvec-Reis
Blattspinat mit Knoblauch
Gebratene Champignons mit Zwiebeln

3. Wahle deine Sauce (Extra + 3,90 €)
Chili-Cheese-Sauce (NEU & Hot!) (1, 7) Cremiger Kase trifft feurige Jalapenos -
Suchtgefahr!

Pfefferrahmsauce (Madagaskar) (1, 7, 9)
Champignon-Rahmsauce (1, 7, 9)

Sauce Béarnaise (3, 7)

Balkan-Feuer (Pikant) (9, 10)

Wissenswertes & Kleingedrucktes
Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.

Hinweis zu unseren Getranken: Bitte beachten Sie, dass unsere Getrinke Farbstoffe, Geschmacksverstarker,
Chinin und Koffein enthalten kénnen. Eine detaillierte Liste liegt an der Theke bereit.

Allergen-Legende:
1. Glutenhaltiges Getreide, 2) Krebstiere, 3) Eier, 4) Fisch, 5) Erdniisse, 6) Soja, 7) Milch & Laktose, 8) Schalenfriichte (Niisse), 9)
Sellerie, 10) Senf, 11) Sesam, 12) Schwefeldioxid & Sulfite, 13) Lupinen, 14) Weichtiere.



BIERVOM FASS

Konig Pilsener oder Bitburger 0,0% 0,3 | ...... 3,90€|0,51...... 580 €
Altbier ,Premium“ 0,251 ...... 3,90 €
FLASCHE :
Weizenbier (Hefe, 0,0%) 0,51 ...... 5,80 € Malzbier0,251...... 3,70 €
ALKOHOLFREIES (kann Koffein, Farbstoffe enthalten)
CocaCola/Zero0,21...... 3,30€|041...... 5,40 € mit Eis serviert
Limo Orange/Zitrone0,21 ...... 3,30€|041...... 5,40 € mit Eis serviert
Fruchtschorlen (Div. Sorten) 0,21 ...... 3,30€|041...... 540 €
Purezza Wasser (Still / Spritzig) 0,331 ...... 3,00€|0,751...... 6,10 €
Gerolsteiner Spritzig 0,751...... 6,70 €

Der ,,Haus-Brunnen* Spezial
Unsere Drei-Komponenten-Schorle - Einzigartig & Erfrischend
Holunderblite | Wildbeere | Limette — 6,50 €
Das Beste aus Garten und Wald in einem Glas! Eine spritzige Komposition aus
feiner Holunderblite und herber Wildbeere, perfekt ausbalanciert mit dem Saft
frischer Limetten. Serviert auf viel Eis mit Minze.

HAUSGEMACHTE LIMONADEN & EISTEES Grofles Glas (0,4 1) ...... je 6,50 €

Unsere fruchtigen Bestseller - frisch gemixt:
Limonaden:
Japanische Kirschbliite | Heidelbeere | Orange-Bitter | Pink (Grapefruit) | Kirsch-Zitrone |
Rhabarber-Maracuija |
Black-Waldmeister | Kiwi-Strawberry | Hawaii Mix

Eistees:

Mango-Lavendel | Pfirsich-Zitrone (| Lavendel-Zitrone | Mango-Zitrone |
Mango-Waldmeister

WEINE (0,2 1)
Hauswein (Weil3 / Rot / Rosé) ...... 6,90 € Trocken oder lieblich nach Wahl.

Grauburgunder ,Bassgeige” ...... 7,20 € Trocken. Reife Birne, gelber Apfel, cremiger Schmelz.
Nero d’Avola & Syrah ...... 7,20 € Trocken. Dunkle Beeren, Kirsche, feine Wiirze.

BALKAN-SPEZIALITATEN
(2 cl) Slibovitz (Pflaume) ...... 4,30 € Julischka (Birne & Slibovitz) ...... 430 €
Kruskovac (Birnenlikor) ...... 4,30 € Pelinkovac (Krauterlikor) ...... 410 €

SPIRITUOSEN & DIGESTIF (2 cl)
Ouzo ...... 3,90 € Jagermeister / Ramazzotti / Fernet ...... 410¢€
Williams Birne ...... 4.80 € Obstler ...... 450 € Gravppa ...... 490 €
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