
Festliches Weihnachtsmenü:

Beginn mit einer würzigen Vorsuppe und einem süßen Finale

Hirschragout vom Edelhirsch mit knackigen Waldpilzen, feinen Kartoffelknödeln und winterlichem Rotkoh
l 👉 28,90 €

Paniertes Kalbsschnitzel “Champignon” mit frischen Champignons in Rahmsauce,
 dazu knusprige Pommes und Salat 👉 31,90 €

Pfeffer-Schnitzel vom Schweinefilet mit feuriger Pfefferrahmsauce dazu Pommes und Salat 👉 27,50 €

Früchte-Schnitzel vom Schweinefilet mit Sauce Béarnaise dazu Pommes und Salat 👉 27,50 €

Hausgemachte Sauerbraten geschmort im herzhaften Winterjus, mit Knödeln und Rotkohl 👉 24,90 €

Geschmorte Entenbrust in feiner Orangensauce, begleitet von Kartoffelknödeln und Apfelrotkohl 👉 34,90 €

Gefülltes argentinisches Hüftsteak mit Schinken und Käse, serviert mit Sauce Béarnaise, Pommes und 
Salat 👉 29,90 €

Lachsfilet auf der Haut gebraten mit Salzkartoffeln und frischem Salat 👉 28,50 €

Pfeffer-Rinderfilet mit Pommes und Salat – zart, saftig, festlich 👉 39,90 €

Schweinefilet “Santa Claus” gefüllt mit Schinken und Käse, dazu Champignonrahmsauce, Pommes und
 Salat 👉 27,90 €

🌿 Vegetarische Gaumenfreuden 🌿

Veggi-Schnitzel mit Pommes und Champignonrahmsauce 👉 15,90 €

🥔 Vegetarische Balkan-Kartoffel gefüllt mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Balkan-Käse, serviert am Salatbuffet 👉
18,90 €

👉 Für kleine Feinschmecker: 👶

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes – 10,50 €

Hähnchen-Nuggets mit Pommes – 10,50 €

✨ Leider können wir an diesen Tagen keine anderen Beilagen anbieten. ✨

Familie Begic und ihr Team wünschen eine zauberhafte Weihnachtszeit!


